
MENU



Caffè e tè

Espresso – €3
Doppio – €5
Cappuccino – €4
Americano - € 3,75
Caffè Latte – €4
Thè – €4
Thè al Zenzero – €5
Thè alla Menta – €5

Bibite

Acqua Panna grande – €6,95
Acqua Panna piccolo – €3,75
Acqua San Pellegrino grande - €6,95
Acqua San Pellegrino piccolo - €3,75

Aranciata – €3.95
Limonata - €3.95
Aranciata rossa – €3.95
Chinotto – €3.95
Crodino - €3.95
Coca Cola / Coca Cola Zero – €3,75
Sugo di pera/mela/pesca - €3,95
Estathé – €3.95
Ice Tea green – €4.00
Tonica – €3.75

Verse Jus d'orange – €4,50

Cocktails

Aperol Spritz – €9,50
Campari Spritz – €9,50
Limoncello Spritz – €9,50

Vini Bianco

Grillo – €6
Pinot Grigio – €6,75
Lugana – €8,50
Bràmito – €9,95

Vini Rosso

Nero d’avola - €6
Montepulciano – €6,50
Alta Valpolicella – €6,75
Ripasso – €8,50

Rosato

Rosato Pinot – €6,75

Vraag naar onze wisselende wijn

Birra

Peroni €4,50

Bevande



Colazione: 

Sfogliatella Napoletana €5
Napolitaans gebakje
Crispy Neapolitan pastry 
Sfogliatella croccante 

Cornetto classico €3,50
Luchtige, boterachtige croissant
Buttery, airy croissant
Cornetto soffice e burroso

Cornetto alla Nutella €5,50
Luchtige croissant gevuld met Nutella
Airy croissant filled with Nutella
Cornetto soffice ripieno di Nutella

Cornetto crema di pistacchio €5,50
Luchtige croissant gevuld met pistachecrème
Airy croissant filled with pistachio cream
Cornetto soffice ripieno di pistacchio

Omelette:

Omelette Verdure – €12
Omelet met gegrilde groenten
Omelette with grilled vegetables
Omelette con verdure grigliate

Omelette Crudo – €12
Omelet met rauwe ham en kaas
Omelette with prosciutto and cheese
Omelette con prosciutto crudo e formaggio

Omelette Pesto – €12
Omelet met verse pesto en tomaat
Omelette with fresh pesto and tomato
Omelette con pesto fresco e pomodoro

Panini

Panini:

Amalfi – €10
Tonijn, kappertjes, tomaatjes, olijven, rucola
Tuna, capers, tomatoes, olives, arugula
Tonno, capperi, pomodorini, olive, rucola

Amore – €9
Taleggio kaas, vijgenjam en rucola
Taleggio cheese, fig jam and arugula
Taleggio, marmellata di fichi, rucola

Toscano – €9
Venkelsalami, provola kaas, pesto en rucola
Salami with fennel seeds, provola pesto, arugula
Salame al finocchietto, provola, pesto e rucola 

Donato – €9
Parmaham, pesto, olijfolie en basilicum
Parmaham, basil, olive oil and pesto
Prosciutto di parma, basilico, olio d’oliva e pesto 

Rustico – €10
Coppa di Parma, Provolone en pesto
Coppa di Parma, Provolone and pesto
Coppa di Parma, Provolone e pesto

Bologna – €10
Mortadella D.O.P., provola kaas en rucola
Mortadella D.O.P., provola cheese and arugula
Mortadella D.O.P., provola e rucola

Colazione



Verdure – €10
Gemengde groenten, Parmigiano reggiano kaas en balsamicoazijn
Mixed grilled veggies, Parmigiano reggiano cheese and balsamic vinegar
Verdure miste grigliate, parmigiano reggiano, aceto balsamico 

Vesuvio – €10
Pittige salami, balsamico azijn en Parmigiano reggiano kaas
Spicy salami, balsamico vinegar and Parmigiano reggiano cheese
Salame piccante, balsamico, parmigiano reggiano

Vitello tonnato – €10
Gerookte kalfsmuis, rucola en tonijnsaus
Succulent veal, creamy tuna sauce and arugula
Vitello affumicato, salsa tonnata e rucola

Romana – €10
Pecorinokaas, tomatentapenade, tomaatjes en rucola 
Sheep Cheese, tomato tapenade, tomatoes and arugula 
Pecorino, tapenada di pomodoro, pomodorini e rucola

Napoli – €10
Salami Napoli, mozzarella, truffel tapenade en rucola
Salami Napoli style, mozzarella, truffle sauce and arugula
Salame Napoli, mozzarella, tapenade di tartufo e rucola

Panini

Damida – €10
Parmaham, Parmezaanse kaas, tomaatjes en rucola 
Parma Ham, Parmigiano cheese, tomatoes and arugula 
Prosciutto di Parma, parmigiano reggiano cheese, pomodorini e rucola

Bresaola – €10
Bresaola, truffelolie en rucola
Bresaola, truffle oil and arugula
Bresaola, olio al tartufo e rucola

Caprese – €9
Tomaat, mozzarella, pesto en basilicum
Tomato, mozzarella, pesto and basil
Pomodoro, mozzarella, pesto e basilico

Gorgonzola – €10
Gorgonzola, rucola, tomaatjes (optioneel: Prosciutto di Parma)
Gorgonzola, arugula, tomatoes (optional: Prosciutto di Parma)
Gorgonzola, rucola, pomodorini (opzionale: Prosciutto di Parma)



Antipasti
Antipasti:
Antipasto per 2 – €22,-
Selectie van kazen, vleeswaren en gegrilde groenten
A selectio of cheeses, cold cuts and grilled vegetables
Una selezione di formaggi, salumi e verdure 

Bruschetta classica 6 stuks €12
Tomaat, olijfolie, oregano, knoflook
Tomato, olive oil, oregano, garlic
Pomodoro, olio d’oliva, origano, aglio

Bruschetta Calabrese 6 stuks €13
Met gebakken ui, worst en rode peper
Baked onion, sausage and red pepper
Cipolla di tropea, salsiccia e peperoncino 

Bruschetta tonno 6 stuks €13
Tonijn, kappertjes en ui
Tuna, capers and onion
Tonno, capperi e cipolla

Bruschetta Ischitana 4 stuks €12
Tomaat, gegrilde aubergine, olijfolie extra vergine
Tomatoes, grilled eggplant, extra vergine olive oil
Pomodorini, melanzane grigliate, olio extra vergine

Pane con salsine €7,50

Vitello Tonnato – €17,50
Kalfsvlees in romige tonijnsaus met kappertjes
Veal in creamy tuna sauce with capers
Vitello con salsa tonnata e capperi

Contorni: 
Insalata mista – €6
Gemengde salade van verse seizoensgroenten
Mixed salad of fresh seasonal vegetables
Insalata mista di verdure di stagione



Insalatona:
Insalata Caprese – €17,50
Verse mozzarella, tomaat en basilicum met een vleugje olijfolie
Fresh mozzarella, tomato and basil with a touch of olive oil
Mozzarella fresca, pomodoro e basilico con un filo d’olio

Insalata di Tonno – €19
Frisse salade met tonijn, olijven en kruiden
Fresh salad with tuna, olives and herbs
Insalata fresca con tonno, olive e erbe

Insalata di Verdure – €17
Seizoensgroenten geserveerd met een lichte dressing
Seasonal vegetables served with a light dressing
Verdure di stagione con condimento leggero

Bresaola - € 19
Bresaola, gegrilde artisjok, pijnboompitjes en truffelolie
Bresaola, grilled artichokes, pine nuts and truffle oil
Bresaola, carciofi grigliato, pinoli, olio al tartufo

Primi:
Tagliatelle all’Amatriciana – €19
Rigatoni pasta met pittige tomatensaus, guanciale en Pecorino
Rigatoni pasta with spicy tomato sauce, guanciale and Pecorino
Pasta rigatoni con salsa di pomodoro piccante, guanciale e Pecorino

Spaghetti al Pesto Genovese – €20
Penne pasta met verse basilicum pesto en Parmezaanse kaas
Penne pasta with fresh basil pesto and Parmesan
Pasta penne con pesto fresco di basilico e Parmigiano

Lasagne Bolognese – €19
Huisgemaakte lasagne met ragù, bechamelsaus en kaas
Homemade lasagna with ragù, béchamel sauce and cheese
Lasagna fatta in casa con ragù, besciamella e formaggio

Gnocchi alla Sorrentina – €18
Zachte aardappelgnocchi met tomaat en gesmolten mozzarella
Soft potato gnocchi with tomato sauce and melted mozzarella
Gnocchi di patate con salsa di pomodoro e mozzarella filante

Insalata
Prim

i



Tagliatelle Gorgonzola e Noci – €21
Trofie pasta met romige gorgonzola en geroosterde walnoten
Trofie pasta with creamy gorgonzola and toasted walnuts
Pasta trofie con gorgonzola cremoso e noci tostate

Ravioli Ricotta e Spinaci – €22
Ravioli gevuld met ricotta en spinazie, geserveerd in boter en salie
Ravioli filled with ricotta and spinach, served with butter and sage
Ravioli ripieni di ricotta e spinaci, serviti con burro e salvia

Ravioli Tartufo e Funghi – €23
Ravioli met truffel en champignons in romige saus
Ravioli with truffle and mushrooms in a creamy sauce
Ravioli con tartufo e funghi in salsa cremosa

Rigatoni Salsiccia e Funghi – €20
Rigatoni pasta met Italiaanse worst en champignons
Rigatoni pasta with Italian sausage and mushrooms
Pasta rigatoni con salsiccia italiana e funghi

Spaghetti ai Frutti di Mare – €25
Spaghetti met een mix van zeevruchten en lichte tomatensaus
Spaghetti with mixed seafood and light tomato sauce
Spaghetti con frutti di mare e salsa di pomodoro leggera

Spaghetti Cacio e Pepe – €19
Spaghetti met Pecorino kaas en zwarte peper, Romeinse klassieker
Spaghetti with Pecorino cheese and black pepper, Roman classic
Spaghetti con Pecorino e pepe nero, classico romano

Tagliolini al Tonno Fresco – €24
Tagliolini pasta met verse tonijn en lichte kruiden
Tagliolini pasta with fresh tuna and light herbs
Pasta tagliolini con tonno fresco e erbe leggere

Tagliolini Prosciutto e Limone – €21
Tagliolini pasta met Parmaham en een frisse citroensaus
Tagliolini pasta with Parma ham and a fresh lemon sauce
Pasta tagliolini con prosciutto e salsa al limone

Prim
i



Secondi 
Secondi:

Parmigiana di Melanzane – €19
Laagjes aubergine met tomaat, mozzarella en Parmezaanse kaas
Layers of eggplant with tomato, mozzarella and Parmesan
Strati di melanzane con pomodoro, mozzarella e Parmigiano

Entrecote Verdure - €26
Heerlijke malse entrecote met verse groenten
Tender entrecote with fresh vegetables
Entrecote tenerissimo con verdure fresche 

Tonno Scottato – €25
Licht dichtgeschroeide tonijn met Italiaanse kruiden
Seared tuna with light Italian herbs
Tonno scottato con leggere erbe italiane

Dolci:

Tiramisu – €6,50
De Italiaanse klassieker met mascarpone, koffie en cacao
Classic dessert with mascarpone, coffee and cocoa
Dolce classico con mascarpone, caffè e cacao

Torta al Limone – €6
Luchtige frisse citroentaart
Lemon cake with a fresh touch
Torta soffice al limone con tocco fresco

Cannolo Siciliano – €6,50
Knapperige rol gevuld met ricotta en chocolade
Crispy pastry roll filled with ricotta and chocolate 
Cannolo croccante ripieno di ricotta e cioccolato

Lava Cake Cioccolato – €6,50
Warme chocoladecake met vloeibare kern
Warm chocolate cake with molten center
Torta al cioccolato calda con cuore fondente

Lava Cake pistacchio – €6,50
Warme cake met vloeibare pistache kern
Warm cake with molten pistachio center
Torta al pistacchio calda con cuore fondente

Dolci


